
MENU’ GRAND ECRAN 
ENTRÉE

Duo de cœur de saumon
Crème tarama wasabi

Croustillant d’épeautre aux algues
Vinaigrette citron 

Rémoulade de chou-fleur au raifort

Foie gras mi-cuit de canard
Au Beaumes de Venise

Chutney de mangue aux raisins secs
Brioche dorée

Œuf mollet / foie gras
Risotto à la truffe et vin jaune

Palette ibérique et noisettes torréfiées
Lait parfumé à la truffe 

Velouté de homard
Corail d’oursin

 
PLAT

Rouget & pétoncles
Sur un riso aux algues et coquillages

Beurre d'herbes / chips de panais

Filet de bar
Fricassée de pommes de terre grenailles

Artichauts / betterave / roquette
Sauce chorizo

Quasi de veau
Cuit lentement et rôti

Pommes de terre Ratte
Jus de veau à la moutarde de Gretz

Magret de canard
Purée de butternut à la muscade

Panais et navet boule d'or
Sauce poivrade et kumquat

 
DESSERT

DESSERT À LA CARTE


